OSTERBERGER

MITTE
Vorspeisen / Starters

Gegrillter Thunfisch mit Ponzu Sauce und Shiso-Salat
Grilled tuna with ponzu sance and Shiso lettuce

Steak Tartare vom irischen Weiderind mit gebeiztem Eigelb,
Kapern und Focaccia-Chip
Steak tartare of Irish pasture-fed beef with pickled egg yolk, capers and focaccia chip

Brokkoli mit Hollandaise und Wintertriiffel
broccoli with flamed hollandaise and winter truffle

vegan: Spargel-Tempura auf Gartensalat mit Wasabi-Mayonnaise
Asparagus tempura on garden salad with wasabi mayonnaise

Grune Erbsenvelouté mit Vanille, Croutons und frischer Kresse
Green pea velouté with vanilla, croutons and fresh cress

Hauptgerichte / Main Courses

Deutscher Stangenspargel aus Kremmen mit Nul3butter und neuen Kartoffeln
german asparagus from Brandenburg with nut butter and new potatoes

mit gebratener Maispoularde / with roasted corn poularde UG
mit gekochten Schinken / with boiled ham udigl.

vegan: Knusprige Aubergine mit Lauch-Fenchelsalat, Cashewcreme und Koriander
vegan: eggplant with leek and fennel salad, cashew cream and coriander oil

Gebratenes Filet vom Kabeljau mit Schwarzwurzelptiree, Brokkoli, Beurre blanc

Pan-fried fillet of cod with broccoli black salsify puree, broccoli, beurre blanc

Rosa gebratenes Lammcarée mit Pistazie, gebackener Karotte,
La Ratte Kartoffeln und Schalottenjus
Pink roasted Rack of lamb with pistachio, baked carrot, la Ratte potatoes and shallot jus

kR

200g Rinderfilet von der irischen Firse / Fillet of beef from the Irish heifer
240g Entrecote von der deutschen Firse / Entrecite of German beef
Beilagen/ Side Dishes

Austernpilze mit Kimchi-Mayo

Hausgemachte Pommes frites 6 o

Homenade French fries oyster mushrooms with kimehi mayo vegan
Getriffeltes Kartoffelptree 8 Sauce Béarnaise / Sauce Béarnaise
Truffled potato puree

Stangenspargel aus Kremmen 14 Grune Pfeffersauce / green pepper jus

german asparagus from Brandenburg

Gurkensalat mit frischer Minze 7 Café¢ de Paris Butter / berb butter

Cucumber salad with fresh mint
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Desserts

Mousse au Chocolat mit Rote Bete Crumble
Chocolate mousse with beet crumble

Tarte Tatin vom Apfel mit Pekannuss-Eis
Apple Tarte tatin with pecan ice cream

Créme bralée mit Mousse au Chocolate
créme briilée with chocolate mousse

vegan: Sorbet des Tages

Sorbet of the day
COCKTAILS HIGHBALLS/SPECIALS
Thyme-Basil-Smash auch/even alcohol-free Dark & Stormy
(Gin, Zitrone, Zuckersirup, Thymian, Basilikum) (Gosling Rum, Linsettensaf,
15 Spicy Ginger)
13
Pornstar Martini
(Vodka, Passionsfrucht, T anillesirup, Crémant) Horses Neck
15 (Whiskey. Ginger Ale, Angnstora Bitter)
12
Saltburn
(Vodka, Cointrean, Zitrone, Ananas, Pimm’s Cup
Champagner, Eiveifs, Meersal3) (Pimm's No 1, Ginger Ale, Orange & Zitrone, Minze)
17 11
Old Cuban London Mule
(Rum, Champagper, (Gin, Limettensaft, Ingwerbier, Gurke, Angustora Bitter)
Linsettensaft, Zucker, fiische Minze) 14
19
Lillet Spritz
French 75 (Lillet, Prosecco, Soda)
(Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Champagner) 12
18
Limoncello Spritz
Sloe Gin Fizz (Limoncello, Prosecco, Soda)
(Gin, Sloe Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweif§, Soda) 10
15
Porto Tonic
Bahama Mama (weifser Port, Lipsette, Tonic)
(Dark Rum, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine) 12
15
El Cami Homemade Lemonade alcohol-free
amino . or Th R
( Mezcal, Woodtort Rye Whiskey, Dom Benedictine, e MZ@ I//égy_ # ] i E{////qmw,
Peychaud’s Bitter) " €I§/1/(I)(p, Soda)
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